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MENU DEL

RESTAURANTE
del HOTEL




SERVICIO

Desayuno

Lunes, sabado, domingo
y feriados: de 6:30a 10:30
Martes a viernes: de 6:00 a 10:00

Almuerzo

Todos los dias: de 712:00 a 14:00

Cena

De lunes a sabado: de 18:00 a 22:00
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1-SANDWICHES

1.1 - Sandwich Caliente de Jamon y Queso -——---- RS 22,00

Pan de molde, queso, jamon, lechuga y tomate.

1.2 - Sdndwich de Atun ------------—-------—---———- RS 30,00

Pan integral, atun mezclado con mayonesa y crema, lechuga y

tomate.

1.3 - Sandwich de Queso Minas ~—---—-—---—---—--- RS 25,00

Pan integral, pasta de queso (queso minas, mayonesa y crema),
lechuga y tomate.

1.4 - Hamburguesa Artesanal con Queso -———------ RS 45,00

Pan de hamburguesa, 150g de carne artesanal, queso, lechuga,
tomate, mayonesa con mostaza, miel, pimienta negra y papas

fritas.

1.5 - Hamburguesa Artesanal con Huevo y Tocino - RS 50,00

Pan de hamburguesa, 1509 de carne artesanal, huevo, tocino,
queso, lechuga, tomate, mayonesa, mostaza, miel, pimienta

negray papas fritas.
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2-HUEVOS Y OMELETES

2.1 - Huevos Fritos (2 unid.) -------==-========-mmmmmm - RS 8,00
2.2 - Huevos Revueltos (2 unid.) ---------------------- R$ 10,00
2.3 - Omelete de Queso y/o Jamén ---------------—-- RS 35,00

2.4 - Omelete de Tomate, Cebolla y Hierbas Finas - RS 30,00

3-SOPAS

3.1 - Sopa de Pollo con Arroz ------------------- RS 30,00

Pechuga de pollo desmenuzada, arroz y zanahoria.

3.2 - Minestrone de la Chef ------——-——————————-- RS 35,00

Tiritas de carne, tocino, papas, frijoles y pasta
conchita.
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4-PLATOS PRINCIPALES

4.1 - Filete Mignon con Ensalada de la Casa --- R$ 65,00

Filete mignon, lechuga, tomate, mozzarella, jamon, verduras mixtas

y aceitunas.

4.2 - Filete de Pollo con Ensalada de la Casa --- RS 49,00

Pechuga de pollo, lechuga, tomate, mozzarella, jamon, verduras

mixtas y aceitunas.

4.3 - Filete Mignon a la Parmesana -------------- RS 85,00

Con puré de papas y arroz blanco.

4.4 - Filete Mignon con Papas Fritas ------------- RS 65,00

Acompanado de arroz blanco.

4.5 - Picanha a la Brasilefa -------------------——-- RS 75,00

Acompanada de arroz, farofa, papas fritas y vinagreta.

4.6 - Stroganoff de Pollo -----------------------——-—- RS 45,00

Pechuga de pollo, champifnones, papas paja y arroz blanco.
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4-PLATOS PRINCIPALES

4.7 - Stroganoff de Res ---------------—------m - RS 65,00

Filete mignon, champinones, papas paja y arroz blanco.

4.8 - Filete Mignon con Arroz, Frijoles y Farofa -- RS 79,00
Arroz blanco, frijoles y farofa (harina de yuca tostada con cebolla,

hierbas, zanahoria rallada, tocino y huevo).

4.9 - Pasta al Pesto con Filete Mignon ------------- RS 79,00

Fettuccine al pesto con medallon de filete mignon.

4.10 - Pasta con Tomate y Salmon ----------------- R$ 90,00

Penne con tomates cherry y filete de salmén.

4.11 - Pasta con Camarones y Salsa Blanca ------ RS 85,00

Fettuccine con salsa bechamel y camarones a la parrilla.

4.12 - Pasta con Salsa de Tomate y Pollo --------- RS 50,00

Penne con salsa rustica de tomatey tiras de pollo.
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5- PORCIONES Y APERITIVOS

5.1 - Filete de Tilapia Crujiente (400g) --- R$ 80,00

5.2 - Papas Fritas (400g) ---------------------- RS 25,00

6-ADICIONALES

6.1 - Filete de Tilapia a la Parrilla (200g) ----- RS 35,00
6.2 - Papas Fritas (200g) ------------=----------- RS 18,00
6.3 - Filete Mignon (200q) --------------------- RS 45,00

6.4 - Pechuga de Pollo a la Parrilla (200g) -- RS 30,00

6.5 - Arroz Blanco (200qg) ------------------------ RS 7,00
6.6 - Farofa ---------------—-— - RS 12,00
(harina de yuca tostada con cebolla, hierbas, zanahoria rallada,
tocino y huevo)

6.7 - Frijoles (200g) ------------===========—---————- RS 7,00
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/- POSIRES

7.1 - Frutas de Temporada (3 porciones) ---—-- RS 25,00

7.2 - Helado (2 bolas) -------------===-mm-mmmmmm- RS 25,00

Sabores: vainilla, chocolate o fresa.

7.3 - Crema de Papaya con Licor de Cassis -—-R$ 28,00

3 - BEBIDAS

8.1 - Agua Mineral (500ml) ---------------—---- RS 7,00
8.2 - Agua con Gas (500ml) --------------—---- RS 9,00
8.3 - Jugo Natural (400ml) ------------------- RS 12,00
8.4 - Refresco (lata) ----------------------———-- R$ 9,00
8.5 - Cerveza Brahma (lata) -------------—---—--- RS 9,00

8.6 - Cerveza Heineken (long neck) ------- RS 12,00
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9-COCITELES

9.1 - Caipirinha de Sandia ---------------------- RS 20,00
9.2 - Caipirinha Clasica de Limén ----------—--- RS 20,00
9.3 - Caipivodka de Sandia --------------------- RS 25,00
9.4 - Caipivodka de Limoén --—--—--—--—--—----------- RS 25,00

10 -VINOS

10.1 - Sauvignon Blanc (Blanco) ---- R$ 76,00 L

10.2 - Chardonnay (Blanco)

10.3 - Carmeneére (Tinto) --------------

10.4 - Merlot (Tinto) >

S—

10.5 - Cabernet Sauvignon ---------- - R$ 90,00

" ARGENTINA L CHILE







